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Les apéritifs

Amuses-bouche froids
* carpaccio de boeuf, copeaux de parmesan
= saumon basilic

# brochette tomate-mozarella
= brochette jambon-melon

= tartare de thon rouge

= plateau de légumes

Spécialités griliées au barbecue

= saucisse fumée au fromage d'Orval
= boudin noir et blanc

= pilon

= thuringer

® s3ucisse au choix

= scampi sauce tartare

Bouchées & réchauffer au four
= tartelettes au chévre, miel et lardons
= tomates au roguefort
= houchées de vol-au-vent
: = houchées jambon-fromage
ngma"e = houchées au poulet-curmy
= houchéas au poisson
= pruneausy au lard
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Les cuissons a la broche Les barbecues

Assortiment BBQ composé de mini viandes (400 g)

* | brochette de boeuf (2 morceau)
= | saucisse au choix

* | pilon de poulet

» 1/2 cite de porc marinde

= 1/2 tranche de lard mariné

Possibilté de modifier ou d*ajouter d'autres viandes

£ J‘fr S| . e Les viandes sont accompagnées des mémes propositions

*‘- F sy SREE fi:fu-f (“"-,r _WEAR (Y que celles décrites en page 4
l“' llﬁt"“fiiltlikl. {1 LA :; < - Assortiment BBO poissons (400 ¢ ou 180 g en entrée)
) * | otte au curry
porc-sanglier, agneau, - Hé'qju'?;
gigot d'agneau, volaille, heeuf, ' .5
gigue de biche, sanglier, ' .
gigue de sanglier, dinde, — i = Gambas et Sandre sur demande (supplément)

piéce de boeuf, cote a I'os...

Les poissons sont accompagnées des mémes propositions

Les viandes sont accompagnées de : que celles décrites en page 4 , _ :
« Pommes de terre en robe des champs et beurre & I'ail e service du repas se fait su ettes chaudes (sauf assiettes plasti-
G ¢ e5). Merci de prévoir un jeu d'assiettes 4 cet effet.
» Pommes de terre grenaille rissolées aux lardons et oignons
(supplément)
= Gratin dauphinois (supplément)
= Pommes chemises enroulées de lard et herbes séches
(supplément)

= Choix de crudités :

Salade de pates (ambon - fomate), salade de niz (cumy ananas),
fabowle (aux raisins de Corinthiel, caroffes rdpées, cderis rdpds,
concombres, salade mixte salade de haricots verts, salade de tomates,
vinaigrefte mayomnaise, fartare keichup, fex-mex.

= Sauces Béarnaise et Poivre (chaudes)

Le service du repas se fait sur assiettes chaudes (sauf assiettes plasti-
ques). Merci de prévoir un jeu d'assiettes & cet effet.



Le barbecue brésilien
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1. Buffet de crudités composé de :
Carottes répées, céleris rdpé, tomates vinaigrette, salade de

concombre, salade de p4tes (jambon-tomate), salade de riz (curry

ananas), taboulé (aux raisins de Corinthe), salade mixte, salade
de haricots verts, vinaigrette, mayonnaise, tartare, ketchup,
te-mes.

2. Viandes :

= Ceeurs de poulet

* Gésiers de volaille

® Saucisses Linguissa
# Ailes de poulet

* Palerons de boeuf

* Kangourou

* Gigot d'agneau

* Boeuf grillé & |a brésilienna

* Bouts de cites de porc

* Sauce béarnaise

* Sauce poivre

* Pommes de terre en robe des champs

Nos serveurs passent a volonté & travers vos convives. ..

3. En dessert :
Les ananas grillés servis chauds... unvrai délice !

Buffet italien
= Lasagne Bolognaise

* Trio de Pdtes sauce bolognaise, carbonara, trois fromages
= Trio de Pizza
= Rioulades d'aubergines au =formaggio di muca=

En supplément, au choix :

* Emincé de Veau au parmesan ou a I'italienne
= Noix de Saint-lacques au jambon de parme

* Tomates farcies & la ricotta

* Charcuteries italiennes

* Tiramisu

Menu Créole
Un menu complet composé de

Buffet chaud : = Beeuf braisé & la mangue
= Scarole au quinoa
= Poulet au lait de coco
= Poulet au citron
* Cumry de dinde
# Gratin de courgettes et aubergines

Buffet froid : ® Riz awx crevettes
= Saumon mariné aux fines herbes gravelax
* Ballottine de boeuf
* Taboulé & la menthe fraiche

» Salade de pommes de terre

Buffet desserts : = Banane flambée
* Apanas au rhum
» Punch aux fruits frais
= Bavarois mangue
= Bavarois péche de vigne
» Bavarois de pomme verte
= Bavarois ananas



Les buffets froids

Formule 1
= Tomate aux crevettes

= PEche au thon

* Boudin blanc ou noir

= 1/2 cuisse de poulet rotie

= Tranche de paté

= Tranche de rosbif

= Tranche de jambon cuit

» Tranche de jambon fumé

* Saucisson gaumais et au poivre

Formule 2
Formule 1 +

= Saumon en Belle-Yue
* Tourte ardennaise & la viande
= Saumon fumé maison

Buffet de crudites

= Salade de pates (jambon - tomata)

= Salade de riz {curry ananas)

= Taboulé (aux raisins de Corinthe)

» Carottes rapées, céleris ripés, concombre

= Salade mixte

= Tomates vinaigrette

# Salade de pommes de terre

= Salade de haricots verts

= Vinaigrette, mayonnaise, tartare, ketchup, tex-mex

@ MNos formules sont modulables selon vos souhaits
(foie gras, homard, crevettes bouquet...)

Les repas pour groupes...

Choucroute (400 g de viande)

* Choucroute artisanale au vin blanc
* Choucroutin

* Frankfort

= Tranche de lard

* Cite

® Purée maison ou pomme de terre au lard
» Moutarde

Jambonneau Béarnaise

* | jambonneau

* Pomme de terre en robe des champs o purée w pites
» Choix de crudités

* Sauce Béarnaise

Paella

* Riz fagon paella
= Cuisse de poulet
* Poisson blanc

* Fruits de mer

= Scampis

= Sauce paella

Couscous Royal

= Tranche de gigot

= Pilon de poulet

* Merguez

= Couscous (semoule de bid)
= Sauce et légumes

Boulette sauce tomate (avec riz, purée, pdt, pates)
Vol-au-vent (avec riz, purée, pdt, pétes)

Buffet de crudités
» |dem buffets froids




Les desserts

« A emporter »

* Jambon cuit & la broche & réchauffer par vos soins.
Celui-ci peut &tre accompagné du buffet de crudités.
(Matériel servant & le réchauffer compris)

= Colis BBAQ (cfr page BEQ)

# Plateau de fromages composé
accompagné de raisins frais, pain et beurre

* |ocation de vaisselle :
assiettes (31 cm), couteauy, fourchettes

Vacherins glacés
golts & choisir suivant la saison

Gateaux de féte

(montage sur base Savoie)

= Savoie nature fruits frais-chantilly

= Savoie chocolat fruits frais-chantilly

= Savoie chocolat, parfait chocolat

= Savoie chocolat, parfait chocolat, fruits frais

Desserts individuels au choix
= créme brilée, flambée & la minute
* firamisu

= puffet de desserts

= Location de couverts pour les plats de service
(cuilleres, fourchettes)

= Forfait vin (carte disponible sur demande)

# Divers colis & |a boucherie

1



Motre carte traiteur

Généralités est disponible toute |'année

Pratique :
- Location de couverts (fourchettes, couteaus, assiettes grand format 31 cm
pouvant étre chauffées au four :
= Restitués propres
= Restitués sales
» Les déplacements aller-retour pour la liviaison du buffet :
« Farfait main d'ewvre pour réchauffer le buffet quand - de 40 personnes
- Forfait bois (hétre bien sec coupé en 50 cm max bien sec et fendu)
+ Galets de coco
* Pain baguette
= Pain mixte individuel
= Baurre individual
« Apéritif Maison Brut Diamant royal blanc de blanc mousseu
» Une caution vous sera demandée pour chague bac de transpart fourni

Contactez-mous pour foute demande spécifique

A prevoir :
« 1 jeu d'assiettes pouvant étre chauffées,
« 1 prise électrique, 1 multiprise, 1 rallonge, 100 litres d'eau,
1 brouette métallique ou endroit pour vider braises et cendres,
. 1 jeu de couverts de service pour les crudités,
* Personnel pour le service
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